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	課程名稱（主題）
	食品微生物、食品安全與衛生、食品發酵學

	現職
	職稱
	服務單位
	起訖年月
	年資

	
	副教授
	國立宜蘭大學食品科學系
	79、8
	21

	
	
	
	
	

	學歷
	畢業學校及系所
	學位
	畢業年份

	
	中國文化大學農學博士
	博士
	79、6

	
	
	
	

	
	
	
	

	經歷

與上課主題相關之重要專業經歷
	職稱
	服務機構
	起訖年月
	年資

	
	副教授
	國立宜蘭大學食品科學系
	79年 8 月至

年  月
	21

	
	
	
	年  月至

年  月
	

	
	
	
	年  月至

年  月
	

	
	
	
	
	

	符合資格
	■(一)部定教師資格 □教授 ■副教授 □助理教授□講師

□(二)
□(三)專技高考食品技師


附註:1.繼續教育課程之各授課者須符合以下列各款資格之一：
(1) 具有教育部審定講師級以上資格者。

(2) 經衛生署認定通過之教學醫院、具有營利事業登記之機關團體、或登記有案之社會團體專任營養師，相關資歷三年(含)以上，並具有教學經驗者。

(3) 具有國家考試合格之非營養專業人員，相關資歷三年(含)以上，並具有教學經驗者。

2.身分證字號為醫事人員累計”執業執照繼續教育積分(授課者積分)”之依據，請配合填寫。

（本會為營養師執業執照繼續教育積分審查單位）

3.請檢附繼續教育課程內容。

  
授 課 內 容 摘 要

	摘要(250字以上) 
       依統計資料顯示，98年度食品中毒案件共計351件，全年度食品中毒人數共4,642人。分析98年食品中毒案件，5月份與8至11月份為食品中毒的好發期，其中以5月份的中毒人數為最高。

欲達成預防食品中毒之食品衛生管理重要工作，需由民眾、業者與政府三方面相互配合，及透過有效的宣導機制，讓全國民眾皆能瞭解正確知識，才能夠有效降低食品中毒案件發生。
授課內容：
第1章 認識食物中毒
認識食品中毒的定義、說明食品中毒的分類及相關食品中毒案例研析。
第2章 如何預防食品中毒
說明學校供膳人員如何預防食品中毒發生的相關細項。
第3章 如何處理/因應食品中毒事件
說明發生疑似食品中毒時之處理方法。
附錄  餐飲衛生安全法規簡介


